
MENÚ EJECUTIVO  – EXECUTIVE MENU
25.000 CLP

Signature Picante / Spicy Vegetariano / 
Vegetarianre

Saludable 
/ Healthy

Sin gluten  
/ Gluten Free

Vegano 
/ Vegan

Disponible de lunes a viernes, excluye festivos
Incluye agua mineral, jugo o gaseosa.

Available monday to friday, excluding holidays
Includes mineral water, juice or soft drink.

CEVICHE DE CHAMPIÑÓN   – MUSHROOMS CEVICHE
Cremoso de camote cítrico, choclo andino, 

cebolla morada, cilantro y aderezo de limón sutil.
Creamy citrus sweet potato, Andean corn, 

red onion, cilantro, and subtle lemon dressing.

ENSALADA DEL CHEF   – CHEF’S SALAD
Mix verdes, dúo de quinoa, queso de cabra, palta al fuego,

pepino fresco, frutillas, aderezo mostaza miel.
Green mix , quinoa duo , goat cheese , grilled avocado, fresh

cucumber , strawberries , honey mustard dressing.

VITEL TONE
Láminas de res, alcaparras fritas, 

cebolla morada encurtida, hojas de rúcula y parmesano.
Beef slices, fried capers, pickled red onion,

arugula leaves, and Parmesan cheese.

FONDOS  – MAIN COURSES

MERLUZA AUSTRAL A LA PLANCHA   –
GRILLED PATAGONIAN HAKE

Estofado de choritos, jamón serrano,
flores de alcachofas, noissette de tubérculos.

Mussel stew, Serrano ham, artichoke hearts, tuber noissette.

FLAT IRON A LA PARRILLA   – GRILLED FLAT IRON
Terrina de papa nativa con verduras, chimichurri tradicional,

Pebre de palta ahumada y demi glace de Carménère.
Native potato terrine with vegetables, traditional chimichurri,

smoked avocado pebre, and Carménère denigrase.

LASAGNA ROLL
Espinaca hidropónica, queso mozzarella gratinado, nueces

garrapiñadas, crema parmesana y salsa pomodoro.
Hydroponic spinach , mozzarella cheese au gratin , caramelized

walnuts , Parmesan cream , and pomodoro sauce.

POSTRES  – DESSERTS

MOUSSE DE PLÁTANO Y MANTEQUILLA DE MANÍ   –
BANANA MOUSSE AND PEANUT BUTTER

Mousse de plátano y peanut Butter , sablee de almendras y
helado de manjar lúcuma.

Banana and peanut butter mousse, almond shortbread, and
lucuma ice cream.

PANNACOTTA DE FRESAS Y MENTA   –
STRAWBERRY AND MINT PANNACOTTA

Pannacotta de fresas con menta, esponja de arándanos, 
caviar de limón, helado de frutillas y albahaca.

Strawberry panna cotta with mint, blueberry sponge, lemon
caviar, and strawberry and basil ice cream.

ENTRADAS  – STARTERS
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