
MENÚ EJECUTIVO  – EXECUTIVE MENU
25.000 CLP

Signature Picante / Spicy Vegetariano / 
Vegetarianre

Saludable 
/ Healthy

Sin gluten  
/ Gluten Free

Vegano 
/ Vegan

Disponible de lunes a viernes, excluye festivos
Incluye agua mineral, jugo o gaseosa.

Available monday to friday, excluding holidays
Includes mineral water, juice or soft drink.

TARTAR DE ATÚN – TUNA TARTAR
Cebolla morada, quinoa andina, pepinillos, ciboulette, 

crocante de papa amarilla y cremoso de limón al jengibre
Red onion, Andean quinoa, pickles, chives, 

crispy yellow potato, and creamy lemon ginger sauce

ANTIPASTO
Queso de cabra marinado, champiñón, pimientos al carbón, jamón 

ibérico, rabanitos, aceitunas de Azapa, rúcula y reducción balsámica.
Marinated goat cheese, mushrooms, charred peppers, Iberian ham, 

radishes, Azapa olives, arugula, and balsamic reduction

RILLETE DE TRUCHA AHUMADA  –
SMOKED TROUT RILLETTE

Mixde hojas, encurtidos de la casa, crocantes  de masa madre al tomillo.
Mixed greens, house pickles, thyme sourdough croutons

FONDOS   – MAIN COURSES

PESCA DEL DÍA FRITA – FRIED CATH OF THE DAY
Batido orly de cerveza valdiviana, papas cocción bouchon

y salsa de bisquet al azafrán
Orly batter made with Valdiviana beer, 

bouchon-style potatoes, and saffron bisque sauce

BOEUF BORGUIGNON
Champiñón, cebolla perla, zanahorias glaseadas y 

cremoso de camote con vainilla
Mushrooms, pearl onions, glazed carrots, 

and creamy sweet potato with vanilla

RISOTTO AL CARMÉNÈRE  – CARMÉNÈRE RISOTTO 
Frutillas de temporada, migas de queso azul y nueces tostadas

Seasonal strawberries, blue cheese crumbs, and toasted walnuts

POSTRES    – DESSERT

CARROT CAKE
Pastel de zanahoria, mermelada de zanahoria y naranjas, 
gel de maracuyá, cheese frosting y helado de mascarpone

Carrot cake, carrot and orange marmalade, passion fruit gel, 
cheese frosting, and mascarpone ice cream

SEMIFRÍO DE YOGURT GRIEGO   –
GREEK YOGURT SEMIFREDDO

Semifrío de yogurt griego, melón y frutilla, papel de frutilla, 
crumble de avellanas y sorbete de limón, menta y jengibre

Greek yogurt semifreddo with melon and strawberry, strawberry
paper, hazelnut crumble and lemon, mint and ginger sorbet

ENTRADAS   – STARTERS
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