ESTRO

MENU EJECUTIVO - EXECUTIVE MENU
25.000 CLP

Disponible de lunes a viernes, excluye festivos
Incluye agua mineral, jugo o gaseosa.
Available monday fo friday, excluding holidays
Includes mineral water, juice or soft drink.

ENTRADAS - STARTERS

ENSALADA DEL HUERTO - GARDEN SALAD
Rillette de salmon, palta Hass, cebolla morada, citricos a vivo,
dressing de limon y croutons de masa madre.

Salmon rillette, Hass avocado, red onion, fresh citrus, lemon
dressing, and sourdough croutons.

TERRINA DE BERENJENA - EGGPLANT TERRINE
Salsa de tomates maduros del Maule, bechamel,
cremoso de ricotta , pesto de albahaca y chips de agjo.

Maule ripe fomato sauce, béchamel, creamy ricotia,
basil pesto, and garlic chips.

VITELLO TONNATO
Pollo ganso cocido a baja temperatura, aderezo de alcaparras,
huevo de codorniz, rucula y encurtidos de la casa.

Slow roasted goose, caper dressing, quail eggs, arugula,
And home made pickles.

FONDOS - MAIN COURSES

LINGUINE AL RAGU DE CORDERO -
LINGUINE WITH LAMB RAGU
Cremoso de queso caprino, fomates de herencia confitados,
crocante de parmesano y hojas de perejil.

Creamy goat cheese, candied heirloom tomatoes,
crispy Parmesan, and parsley leaves.

BUNUELOS DE PESCA DEL DIA -
FRIED FISH OF THE DAY
Arroz meloso de calamar, alioli de limon real, cebolla
encurtida y ensaladilla de hojas frescas.
Creamy squid rice, lemon aioll,
pickled onions, and a fresh leaf salad.

DAL DE LENTEJAS ROJAS — RED LENTIL SOUP
Curcuma, confitura de jengibre, menta fresca, almendras
fostadas y yogurt griego especiado.

Turmeric, ginger jam, fresh mint, toasted almonds,
and spiced Greek yogurt.

POSTRES - DESSERTS

PAVLOVA
Pavlova con cremoso de kiwi y helado de frufos del bosque.

Pavlova with kiwi cream and wild berry ice cream.

SUSPIROLIMENO - LIMESTONE SOUFFLE
Suspiro limefio al plato y helado de manjar Lucuma.

Limestone souffle and lucuma ice cream
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Signature Picante / Spicy Vegetariano / Saludable Sin gluten Vegano
Vegetarianre I Healthy / Gluten Free /Vegan
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