
MENÚ EJECUTIVO  – EXECUTIVE MENU
25.000 CLP

Signature Picante / Spicy Vegetariano / 
Vegetarianre

Saludable 
/ Healthy

Sin gluten  
/ Gluten Free

Vegano 
/ Vegan

Disponible de lunes a viernes, excluye festivos
Incluye agua mineral, jugo o gaseosa.

Available monday to friday, excluding holidays
Includes mineral water, juice or soft drink.

TIRADITO DE SALMÓN – SALMON TIRADITO 
Con cebolla encurtida, maíz al carbón, cebollín, criolla de ají verde, 

aderezo de palta al limón sutil.
Pickled onion, charred corn, scallions, green chilli criolla sauce 

with avocado-key lime dressing.

ENSALADA DEL HUERTO – GARDEN SALAD
Selección de hojas, queso de cabra, tomate de Herencia, 
papa nativa al vapor, huevo de codorniz, cebolla morada, 

pepino y aderezo balsámico trufado.
Selection of mixed greens, goat cheese, heirloom tomatoes, 

steamed native potatoes, quail egg, red onion, 
cucumber and truffled balsamic dressing.

TARTARO DE TOMATE LIMACHINO  –
LIMACHINO TOMATO TARTARE

Con aceituna de Azapa, pepinillo, palta, ciboulette, 
papel de humitas y aderezo de limón jengibre.
With Azapa olives, cucumber, avocado, chives, 
corn-husk crisps  and lemon-ginger dressing.

FONDOS   – MAIN COURSES

MERLUZA  AUSTRAL – PATAGONIAN HAKE
A la plancha con estofado de quinoa con verduras, 

berros al limón y salsa mediterránea.
Seared with quinoa stew, seasonal vegetables, 

lemon –dressed watercress and Mediterranean sauce.

SALTIMBOCA DE RES  – BEEF  SALTIMBOCA
Polenta al champiñón, tomate asado, alcachofa frita, 

rúcula a la oliva y salsa de Oporto.
Mushroom polenta, roasted tomato, crispy artichoke, 

arugula with olive oil and Port wine sauce.

SPAGUETTI SALTADO    – SAUTÉED SPAHETTI
Zucchini, zanahoria, apio, trilogía de pimientos, yuca frita, 

cebollín fresco y salsa de soya.
Zucchini, carrot, celery, pepper medley, crisp yuca 

and fresh scallions with soy sauce.

POSTRES  – DESSERTS

ESPONJA DE CHOCOLATE   – CHOCOLATE SPONGES
Con cremoso de vainilla y chocolate, gel de cerezas 

y frambuesas con helado de frutilla.
With vanilla-chocolate crémeux, cherry and raspberry gel 

and strawberry ice cream.

CHEESECAKE VASCO   – BASQUE CHEESECAKE
Con salsa de pistacho, crocante de vainilla y helado de pistacho.

With pistachio sauce, vanilla brittle and pistachio ice cream.

ENTRADAS  – STARTERS
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